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BREVE DESCRIPTOR
Se estudian los fundamentos de la produccién animal.

REQUISITIOS Y CONOCIMIENTOS PREVIOS RECOMENDADOS

OBJETIVOS GENERALES DE LA ASIGNATURA
El objetivo general de la asignatura es que los alumnos conozcan las técnicas genéticas, de
alimentacion y manejo para la obtencion eficiente de materias primas de origen animal.
Este objetivo se concreta en el estudio particular de las principales técnicas moleculares en
produccion animal; la composicidn quimico-bromatoldgica y valor nutritivo de los
alimentos para el ganado; los sistemas y programas de alimentacién para las distintas
especies ganaderas y los diferentes tipos de produccidn; las instalaciones y manejo del
ganado en las distintas modalidades productivas y los factores alimentarios y productivos
gue influyen sobre la composicidn y calidad de los productos.

GENERAL OBJETIVES OF THIS SUBJECT

The objective of the course is that students become acknowledged with efficient genetic and
breeding techniques, animal husbandry and feeding generally applied to get raw materials of
animal origin. This objective is developed in detailed study of major molecular techniques
applied in animal production, specific chemical composition and nutritive value of feeds for
livestock and feeding programs for different livestock species and animal husbandry systems
and production factors determining the composition and quality of raw materials and final
products.

COMPETENCIAS GENERALES DE LA ASIGNATURA
CG-T1. Reconocer los elementos esenciales de la actividad profesional del graduado en Ciencia

y Tecnologia de los Alimentos, incluyendo los principios éticos y responsabilidades legales del
ejercicio de la profesion.

CG-T2. Valorar la importancia de la Ciencia y Tecnologia de los Alimentos en el contexto
industrial, econédmico, medioambiental y social y relacionarla con otras ciencias.

CG-T3. Mantener y actualizar, de manera auténoma y continuada, los conocimientos sobre
nuevos productos, avances, metodologias y técnicas en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.
CG-T4. Utilizar informacién cientifica de calidad, bibliografia y bases de datos especializadas, asi
como otros recursos relevantes para la Ciencia y Tecnologia de los Alimentos.

CG-T6. Desarrollar capacidad critica, adaptacién a nuevas situaciones y contextos, creatividad y
capacidad para aplicar el conocimiento a la resolucién de problemas en el ambito alimentario.
CG-T11. Divulgar conocimientos y précticas correctas en materia alimentaria.
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COMPETENCIAS TRANSVERSALES DE LA ASIGNATURA

CG-T5. Adquirir la formacién basica para la actividad investigadora, siendo capaces de formular
hipdtesis, disefiar experimentos y recoger e interpretar la informacion para la resolucién de
problemas siguiendo el método cientifico.

CG-T7. Trabajar en equipo y con profesionales de otras disciplinas.

CG-T8. Organizar y planificar tareas, asi como tomar decisiones en su ambito profesional.
CG-T10. Asesorar legal, cientifica y técnicamente a la industria alimentaria y a los
consumidores.

COMPETENCIAS ESPECIFICAS DE LA ASIGNATURA

CE-TA7. Definir, describir y disefiar el proceso productivo éptimo para la utilizacidn eficiente de
los recursos disponibles para la obtencién de un producto alimenticio. En esta asignatura se
desarrolla esta competencia en relacion con la produccidn de alimentos de origen animal.

CE-PTA33. Conocer las propiedades tecnoldgicas de la leche, la carne, el pescado, los huevos y
la miel y los principios y técnicas actuales de produccién, procesado, transformacion,
conservacién, almacenamiento, distribucién y control de pardmetros en la elaboraciéon de
alimentos de origen animal. En esta asignatura se desarrolla esta competencia en relacidn con
la produccion primaria de alimentos de origen animal.

CE-PTA36. Identificar los principales subproductos y residuos generados en la industria
alimentaria de origen animal, asi como las posibles vias de aprovechamiento, tratamiento,
recuperacion, y revalorizacion.

CE-PTA38. Reconocer las propiedades tecnolégicas y los principios y técnicas actuales de
produccidn, procesado, transformacién, conservacién, almacenamiento, distribucion y control
de parametros en la elaboraciéon de los alimentos de origen vegetal. En esta asignatura se
desarrolla esta competencia en relacién con la produccidon de alimentos vegetales para la
produccién animal.

CE-PTAA41. Definir, describir y disefiar el proceso productivo éptimo para la utilizacion eficiente
de los recursos disponibles para la obtencién de un alimento de origen vegetal. En esta
asignatura se desarrolla esta competencia en relacion con la produccion de alimentos vegetales
para la produccién animal

OTRAS COMPETENCIAS DE LA ASIGNATURA (SI PROCEDE)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE BUSCADOS

El alumno conoce los principios y técnicas actuales de produccidon de alimentos de origen
animal. El alumno sabe interpretar los factores alimentarios y productivos que influyen sobre la
composicion y calidad de los productos.
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METODO DOCENTE
Clases tedricas: explicacion de fundamentos tedricos, haciendo uso de medios audiovisuales.

Practicas: practicas en laboratorio y aula de informatica.
Seminarios: exposicién de trabajos tutelados.
Tutorias: orientacion para los trabajos tutelados y resolucién de dudas.

Actividad formativa Competencias
Clases magistrales (teoria) CG-T1, CG-T2, CG-T3, CG-T4, CG-T5, CG-T6, CG-T7, CG-TS,
CG-T10, CG-T11, CE-TA7, CE-PTA33, CE-PTA38, CE-PTA41.

Practicas CG-T1, CG-T2, CG-T3, CG-T4, CG-T5, CG-T6, CG-T7, CG-TS,
CG-T10, CG-T11, CE-TA7, CE-PTA33, CE-PTA38, CE-PTA41.

Seminarios CG-T1, CG-T2, CG-T3, CG-T4, CG-T5, CG-T6, CG-T7, CG-TS,
CG-T10, CG-T11, CE-TA7, CE-PTA33, CE-PTA38, CE-PTA41.

Tutorias

Examen

CRITERIOS DE EVALUACION
Evaluacién continua y posible examen final.

Se valorara la iniciativa y participacién del alumno en los Seminarios.
Practicas obligatorias.

OTRA INFORMACION RELEVANTE
Asignatura incluida en el Campus Virtual de la UCM.
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Moughan, P.J., Verstegen, M.W.A., Visser-Reyneveld, M.l. (Eds.). 2000. Feed Evaluation.
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